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Ingenierl'a Bioquimica (disponibilidad para cambio de residencia)

PERFIL PROFESIONAL

Ingeniera Bioguimica en formacion (ITM, 2026), con especializacién en alimentos y experiencia practica en
formulacién de productos alimenticios, control de calidad fisicoquimico y microbiologico, e investigacion en
catalisis. Orientada a roles de Innovacion y Desarrollo o Control de Calidad en la industria alimentaria y
guimica. Capacidad demostrada para trabajar en entornos de laboratorio bajo NOM’s, BPM/BPF, con actitud
proactiva y compromiso con la mejora continua.

COMPETENCIAS TECNICAS

Control de calidad Excel intermedio
BPM/BPL/EPP Inglés técnico (B1)
HACCP Paneles sensoriales
Analisis fisicoquimico y microbiolégico Monitoreo de emisiones

Espectrofotometrias

EXPERIENCIA

Auxiliar de Proyecto Temporal — Formulacidon de alimentos funcionales
Universidad del Quindio | Armenia, Colombia | 2025
» Formulacién de 3 productos alimenticios energizantes: gel, barras y gomitas a base de mucilago de café.

» Ejecucion de pruebas fisicoquimicas: humedad, actividad de agua (aw), pH, acidos fendlicos, calorias y
azUcares reductores.

* Realizacion de analisis microbiolégicos para patdgenos: coliformes, Salmonella y Listeria, siguiendo
protocolos 1SO.

» Paneles de andlisis sensorial para evaluacion de aceptabilidad de productos.

Becario de Investigacion — Degradacion catalitica de contaminantes
Instituto Mexicano del Petrdleo | Ciudad de México | 2024
» Sintesis de materiales recalcitrantes y catalizadores para aplicaciones de fotocatalisis.
» Caracterizacion de materiales mediante técnicas avanzadas: DRX, FRX, IR.
» Disefio y ejecucion de reacciones de fotocatalisis en condiciones controladas de laboratorio.
* Monitoreo de reacciones de degradacion de compuestos fendlicos mediante espectrofotometria UV-VIS.

FORMACION ACADEMICA

Ingenieria Bioquimica
Instituto Tecnolégico de Morelia (TecNM) | Morelia, Michoacan | 2020 — 2026

» Especialidad en alimentos. Materias clave: Operaciones Unitarias, Termodinamica, Balances de
Materia y Energia, Transferencia de Calor, Microbiologia de Alimentos, Ing. de Procesos.

Bachillerato Quimico Biolégico y Carrera Técnica
CBTis 149 | Morelia, Michoacan | 2017 — 2020
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